Cognome…………………….…………………..

Nome…………………….………………………..

Determinazione dell’acidità del latte alimentare 
SCOPO:

PRINCIPIO: 

MATERIALI:



REAGENTI: 

soluzione idro-alcolica di  fenolftaleina




soluzione titolante NaOH 0. 5N
PROCEDIMENTO:

1. Pipettare 25 ml di latte nella beuta ed aggiungere 100 mL di acqua e 10 gocce di indicatore 

2. Titolare con NaOH fino al viraggio al rosa pallido
RISULTATO

	Campione
	ml NaOH 0.5M utilizzati
	pH

	1
	0.8
	6.6

	2
	1.2
	6.7

	3
	1.2
	6.2


CALCOLO DEL RISULTATO

Calcolare il risultato in termini gradi Soxhlet-Henkel 

Considerazioni:

Esprimere un giudizio di conformità sui campioni analizzati.
